POPIS PRODUKTU

Vysoce koncentrovana, za mrazu vysusena startovaci kultura Bi-Start® Fresh SK 55
k pfimému zahajeni biologického odbourani kyselin ptednostné v bilych a rosé vinech.
Rovnéz je také vhodna pro Cervena vina.

Povolena podle nafizeni a smérnic EU. Testovana odbornou laboratoii na Cistotu a
kvalitu.

PUVOD

Za mrazu vysuseny startovaci preparat pro bila a rosé vina byl peclivé vybran z rosé vin
jihofrancouzskych, renomovanych péstitelskych oblasti.

Bi-Start” Fresh SK 55 je usp&iny i za obtiznych podminek pouziti.

VLASTNOSTI

Vyvoj Bi-Start® Fresh SK 55 se provadél podle aspektdi vysoké rychlosti riistu,
stoupajici vitality a s tim spojeny jisty a rychly rozklad kyseliny jable¢né, dokonce i za
nizkého pH a teploty, stejné tak pii vysokém obsahu alkoholu a béznych hodnotach
SO,. Kmen je extrémné robustni, a proto také vhodny pro BOK za obtiznych podminek.
Odolnost se podporuje jiz pii vyrobé pouZzitim stresovych metod.

ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI

Vina se ve své struktuie kyselin zharmonizuji, obvykla ostrost kyselin se odstrani a
kyseliny se podstatn¢ 1épe zacleni do celkové struktury vina. Buket vin se zvyrazni
diky intenzivnimu svéZe-ovocnému nepfetrzitému aroma. Cervena vina budou vniména
intenzivnim aroma exotického ovoce. Kmen podporuje ovocné aroma u rosé vin a
zachovava odridovy charakter u bilych vin.

POCET ZIVYCH BUNEK / KONCENTRACE
Bi-Start® Fresh SK 55 — startovaci kultura velmi vysoce koncentrovana 1 x 10 !
bunék/g, a proto ma vynikajici predpoklady pro biologické odbouravani kyselin.

VYHODY VYROBKU A JEHO UZITI
e Zahajeni BOK s Bi-Start® Fresh SK 55 umoziiuje lepsi kontrolu diky okamziku
a dob¢ odbourani stejné jako G¢inku na aroma a strukturu vina.
e Po BOK jsou vina mikrobiologicky stabilni.
e Po BOK je nizsi potieba SO,.
e Vysledek odkyseleni je harmonicky.
e Odkyselena vina se prezentuji ovocné a mineralné.
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Nase navody k pouziti vyrobkt a doporuceni k oSetfeni jsou zalozeny na nyn&jsim stavu nasich zkusenosti. Protoze nam ve vétsiné ptipadi neni znam predchozi zptisob oetfeni a protoze
by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo osetiovani) piirodnich produkti, jsou tato doporuceni jen veobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez zvlastniho
pisemného prohlaseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vieobecné pokyny zadnou pravni zavaznost ani zaruku. Veskeré informace odpovidaji nyné&jsim

pravnim pfedpisum EU.



PODMINKY PRO JABLECNO-MLECNOU FERMENTACI

e Volny SO;: max. 10 mg/l, idedlné zadny SO,.

e Celkovy SO,: maximalné 55 — 60 mg/l. Doporudeni pro optimalni prib&h
BOK: zaockovani na konci alkoholového kvaseni (zbytkovy cukr < 4 g/1), nebo
pfimo po kvaseni.

e pH by mélo byt 3,1 nebo vyssi (pokud je nutné odkyselit na pH 3,0 nebo vyse)

e Teplota > 13 °C: optimalni rozsah teplot se pohybuje mezi 16 — 20 °C (bila a
rosé vina).

Za obtiznych podminek (vysoky obsah alkoholu >14,5 % objem., nebo nizs§iho
pH < 3,1, nebo vysoky obsah SO, > 45 ppm): 18 — 22 °C.

e  Obsah alkoholu: max 15,5 — 16,0 % objem.

e  Priznive se projevuje, kdyZ vino lezi na zdravych kvasnicich nebo na jemnych
kalech.

e  Oxid uhli¢ity mize omezovat BOK, proto se ptebytecny oxid uhli¢ity vyhani
opatrnym michdnim nebo precerpavanim.

e Dodate¢né pridani specialni vyZivy pro BOK Bi-Start® Nutri, podstatng
podporuje bezproblémové biologické odbourani kyselin,

e  Kmen nevytvati zadny histamin (biogenni amin) z histidinu.

e Rozklad kyseliny citronové se silné zpomali, proto Se bude vytvaiet jen maly
obsah tékavych kyselin a diacetyl.

POUZITI

Novy kmen Bi-Start® Fresh SK 55 druhu Oenococcus oeni je specialné vyvinut pro bila
a rosé vina. Nova selekce a koncentrace, stejné jako stresové metody, vedou k tomu, ze
se dosahlo zietelné lepsich startovacich a rozkladnych vlastnosti. Obsah baleni na 10 hl
nebo 50 hl se nasype do 20nasobného mnozstvi pitné vody pii 20 °C, po 15 minutach
(mezitim dvakrat promichat) se pfida do celé nadrze a kratce promichd. Preparat se
miZe také piimo nasypat do nadrZe bez rehydratace. Pro lep$i zasobeni Zivinami se
miize pridat vyziva Bi-Start®™ Nutri.

Kmen je vhodny také pro simultanni klasické pouziti s vinatfskymi kvasinkami.

SKLADOVAN{
Pii +4°C maximalné 24 mésict. Kratkodobé lehké ohiati pii dopraveé nema vliv na
aktivitu.

Vyrobee: Lallemand S.A., Francie
Odbyt: Erbsloh Geisenheim AG., Erbslohstrasse. 1, D-65366 Geisenheim
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